
АКТ 

проверки организации школьного питания общественной комиссией по контролю за 

организацией питания обучающихся в МОБУ «СОШ №1» пгт. Пойковский 

 

от 15.10.2024г. 

 Комиссия в составе: 

 

Котова Т.Г. Член муниципального общественного совета по развитию 

образования Нефтеюганского района, депутат Думы 

Нефтеюганского района, председатель Комиссии 

Бабина Е.М. Начальник отдела обеспечения безопасности образовательных 

учреждений департамента образования Нефтеюганского района, 

секретарь Комиссии 

Дроздов А.А. Член Общественного совета Нефтеюганского района 

Мурясова 

И.Ю./Богданова Ю.С. 

Представитель родительской общественности 

 

Чугунова О.В. Методист отдела обеспечения безопасности образовательных 

учреждений департамента образования Нефтеюганского района 

Калинушкин П.В. Депутат Думы Нефтеюганского района 

 

 

составили настоящий акт в том, что 15.10.2024г. в МОБУ «СОШ №1» пгт. Пойковский была 

проведена проверка по осуществлению общественного контроля за организацией питания в 

общеобразовательных организациях Нефтеюганского района. 

Проверка проведена по следующим направлениям: 

- наличие перспективного меню в наличие; 

- наличие ежедневного, утвержденного меню на стенде в наличие;  

- соответствие меню соответствует, согласно возрасту детей; 

 
Наименование блюда Органолептические свойства Выход в 

соответствии с 

меню, в 

граммах 

Фактический 

выход, в 

граммах 
Вкусовые качества Соблюдение 

температурного 

режима  

(t блюда при раздаче, 

соответствует/не 

соответствует 
Икра свекольная  +15С 60 – 1-4 кл 

70 – 5-11 кл 

60 – 1-4 кл 

70 – 5-11 кл 

Фрикадельки мясные  +60…+65С 90/60 – 1-4 кл 

100/70 – 5-11 кл 

90/60 – 1-4 кл 

100/70 – 5-11 кл 

Каша гречневая  +60…+65С 150 – 1-4 кл 

160 – 5-11 кл 

150 – 1-4 кл 

160 – 5-11 кл 

Хлеб   30 30 

Чай с сахаром  +65С 200 200 

Яблоко   111 111 

Суп лапша с птицей, 

зелень 

 +65С 25/250/1 - льгота 25/250/1 - льгота 

Плов с говядиной  +65 65/150 – 1-4 кл 

75/200 – 5-11 кл 

65/150 – 1-4 кл 

75/200 – 5-11 кл 

Хлеб 1с/8зл   30/30 30/30 

Компот из св. фруктов  +15С 200 200 

Сосиска отварная  +65 60 – 5-11 кл 60 – 5-11 кл 



Макароны отварные  +65 105 – 5-11 кл 105 – 5-11 кл 

 

- санитарное состояние обеденного зала соответствует, согласно санитарным нормам, 

имеется рециркулятор воздуха; 

- санитарное состояние столовой посуды соответствует санитарным нормам, посуда не битая, 

без сколов;   

- внешний вид сотрудников столовой соответствует требованиям: головной убор, костюм, 

фартук, перчатки, маска, отсутствие колец, часов и украшений; 

- условия для соблюдения правил личной гигиены обучающимися условия соблюдены, в 

наличии краны для мытья рук, дезинфицирующее средство для рук, электрическая сушилка 

для рук, бумажные полотенца, влажное мыло; 

- наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих раздачу готовых 

блюд наличие и состояние одежды соответствует санитарным нормам; 

- наличие суточных проб имеются в наличие; 

- ведение бракеражного журнала ежедневно заполняется; 

- объём отходов после приема пищи соблюдается, наполняемость не более 2/3 объема; 

- соблюдение графика посещения столовой соблюдается, согласно графику; 

- удовлетворенность ассортиментом и качеством потребляемых блюд по выборочному 

опросу детей удовлетворены. 

Информирование родителей и детей о здоровом питании информация размещена на сайте 

школы, интернет ресурсах, информационном стенде. 

  

Замечания: 

по качеству готовых блюд           

               

по соблюдению санитарных норм          

               

Общая оценка организации питания обучающихся в школьной столовой: 

              

              

               

 

С актом ознакомлен: администратор  

                                                   ___  
            должность                                       Ф.И.О.                            подпись     

    

 

Подписи:       

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


